Numar de inregistrare: UVT2026-049382/29.06.2026

CAIET DE SARCINI
Servicii masa — COD CPV: 55520000-1

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cdrora se elaboreazd de cadtre fiecare ofertant oferta tehnico-
financiara.

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. in acest sens orice oferti
prezentatd, care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luata in considerare, dar
numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior
cerintelor minimale din caietul de sarcini. Ofertarea de produse cu caracteristici inferioare celor
prevazute in caietul de sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un procedeu special,
o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, sunt mentionate
doar pentru identificarea cu usurinta a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau
eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor produse. Aceste specificatii vor fi
considerate ca avand mentiunea ,,sau echivalent”.

Nr.
crt.

Denumire . . . .
Descriere produs (detalii tehnice etc.) Cantitate de
produs

Masa participanti (120 de persoane)

15 zile de masa (mic dejun + pranz + cind) in perioada
23.07.2026-07.08.2026 + o cina in data de 23.07.2026, 360 de
persoane
prima masa — cina din data de 23.07.2026
ultima masa - cina din 07.08.2026

Tn fiecare zi se va asigura:
Servicii de Pentru micul dejun:
masa Sandwich (200 g)

Pentru pranz:
Fel 1: Supa/ciorba — 400 ml|
Fel 2: Carne (120 g) cu garnitura (180 g), salata/sos (120 g)
Desert: 150 g

Pentru cina:

Carne (120 g) cu garnitura (180 g) si salata/sos (120 g)

Unitate

masura

1 serviciu




. Unitate
Nr. Denumire . . . .
Descriere produs (detalii tehnice etc.) Cantitate de
crt. produs N
masura
Desert: 150 g
Pentru fiecare masa se va asigura apa platd/minerala
(minimum 0,5 I/participant), limonada la carafa/suc
carbogazos si paine.
Cerinte:

Meniul propriu-zis se va stabili de comun acord intre prestator si beneficiar, cu minimum
2 zile Tnainte de data primei mese din proiect.

n cazul in care printre participantii la eveniment vor fi persoane vegetariene/vegane/cu
alergii, prestatorul va asigura meniu corespunzator pentru acestia, in functie de cerere, conform
datelor comunicate de beneficiar, cu minimum 2 zile inainte de inceperea evenimentului.

Masa trebuie sa fie servita participantilor in incinta sediului central al Universitatii de Vest
din Timisoara (bd. Vasile Parvan nr. 4) sau la maximum 200 de metri distanta de sediul central
UVT, in spatii care au ca destinatie specifica servirea mesei.

Bauturile racoritoare vor fi tinute la frigidere, in care vor sta la temperaturi de aproximativ
2-4 grade Celsius.

Prestatorul are obligatia de a asigura utilizarea unor materii prime proaspete, in
conformitate cu normele igienico-sanitare in vigoare privind siguranta alimentara.

Produsele servite trebuie sa fie preparate in ziua servirii, in conditii corespunzatoare si sa
nu continad ingrediente alterate sau expirate.

Meniurile propuse trebuie sa fie echilibrate nutritional si sa reflecte o diversitate
rezonabild. Tn acest sens, nu se acceptd repetarea aceluiasi meniu de mai mult de doud ori pe
parcursul celor 15 zile.

Mancarea va fi servita de personal calificat si autorizat, care respecta normele de igiena
si siguranta alimentara in vigoare.

Alte conditii:

Termenul de plata este de 30 zile de la semnarea, fara obiectiuni, de catre Comisia de
receptie, a notei de receptie si constatare diferente, pe baza facturii fiscale care insoteste marfa,
emise de furnizor.

Furnizorul se obliga sa mentina oferta pe o perioada de 30 de zile.

Plata se va face in lei cu O.P. prin Trezorerie.

Tntocmit,
Corbu Ecaterina




