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CAIET DE SARCINI
Servicii de catering eveniment Open Robotics Intelligent Grid 2026

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora se elaboreaza de catre fiecare ofertant oferta tehnico-
financiara.

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. Tn acest sens orice ofertd prezentat3,
care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luatd in considerare, dar numaiin masura
in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale
din caietul de sarcini. Ofertarea de produse cu caracteristici inferioare celor prevazute in Caietul
de sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursd, productie, un procedeu special,
o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, sunt mentionate
doar pentru identificarea cu usurintd a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau
eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor produse. Aceste specificatii vor fi
considerate ca avind mentiunea ,sau echivalent”.

Nr.

Crt Specificatii tehnice solicitate
rt.

1 Denumire servicii - {cod cpv 55520000-1)
Masa participanti — 400 de persoane

Descriere generald

Masa participanti

4 zile de masa (pranz x 3 zile + cind x 4 zile)
400 de persoane

2. e perioada 01.09.2026 - 04.09.2026
o 01.09.2026 - cina

o 02.09.2026 - pranz +cind

o 03.09.2026 - pranz + cinad

o 04.09.2026 - pranz + cinad

in fiecare zi se va asigura:

3. | Pentru prénz:
Fel 1: Supd/ciorbd — 400 ml
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Fel 2: Carne (120 g) cu garniturd (180 g), salatd/sos (120 g)

Pentru cind:
Fel principal: Carne (120 g) cu garniturd (180 g) si salatd/sos (120 g)

Toate meniurile (prénz si cind) vor include vesela si tacdmurile aferente.

Meniu:

01.09.2026 — cind: snitel crocant din piept de pui, cartofi piure, salatd de rosii si castraveti;
02.09.2026 - prdnz: supd de pui cu tditei; piept de pui la grdtar, orez cu legume mexicane, salatd
de murdturi; cind: paste bolognese;

03.09.2026 — prinz: ciorbd de legume; piept de pui cu smdntdnd si ciuperci, paste cu unt si
parmezan, salatd verde; cind: cascaval pane, cartofi wedges;

04.09.2026 — prdnz: ciorbd de pui & la grec; crispy de pui, cartofi prdjiti, salatd de varzd rosie;
cind: lasagna.

Alte conditii:

Meniul detaliat pe zile este prezentat, cu titlu orientativ, la punctul 3. Meniul final se va
stabili de comun acord intre prestator si beneficiar, cu minimum 5 zile inainte de data primei
mese din proiect, cu respectarea gramajelor minime prevazute Tn prezentul caiet de sarcini.

Th cazul in care printre participantii la eveniment vor fi persoane cu regim alimentar
special, halal, vegetarian, vegan, fara lactozd, fard gluten sau cu alte alergii ori intolerante
alimentare, prestatorul va asigura meniuri corespunzatoare pentru acestia, in functie de cerere,
conform datelor comunicate de beneficiar cu minimum 2 zile Thainte de inceperea proiectului.
Aceste meniuri vor fi ambalate si etichetate distinct, cu mentionarea vizibila a tipului de regim
alimentar, si vor respecta aceleasi gramaje si acelasi pret unitar ca meniurile standard.

Oferta se va intocmi cu un cost pe meniu, pentru un humar de 400 de participanti,
respectiv 2.800 de meniuri in total (1.200 meniuri de pranz si 1.600 meniuri de cind). Plata se va
face in functie de numérul final de participanti si de prestatiile efectiv realizate (numarul de
meniuri efectiv comandate si livrate), pe baza documentelor de receptie, la pretul unitar pe
meniu din oferta declarata castigatoare.
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Numarul final de participanti se va anunta pina in data de 28.08.2026.

Masa trebuie sa fie servita participantilor in incinta sediului central al Universitatii de
Vest din Timisoara (bd. Vasile Pdrvan nr. 4) sau la maximum 200 de metri distanta de sediul
central UVT, Tn spatii care au ca destinatie specifica servirea mesei, cu o capacitate de minimum
100 de locuri.

Prestatorul va asigura mesele si scaunele necesare pentru participanti, astfel incat sa fie
posibila asezarea si servirea simultana, la masa, a minimum 100 de persoane.

Prestatorul se va ocupa de servirea mesel participantilor, la locatie, cu personal propriu,
calificat si autorizat, care respecta normele de igiena si siguranta alimentara in vigoare. Servirea
se poate realiza fie din meniuri portionate individual, in caserole de unica folosinta inchise etans
(cdte un ambalaj separat pentru fiecare persoana si pentru fiecare fel de mancare), fie pe
farfurie. Fiecare meniu va fi insotit de vesela si tacimurile corespunzatoare atat pentru felul 1,
cat si pentru felul 2, precum si de servetele. Pe tot parcursut transportului si al servirii se va
asigura pastrarea temperaturii corespunzatoare a preparatelor.

Prestatorul are obligatia de a asigura utilizarea unor materii prime proaspete, in
conformitate cu normele igienico-sanitare in vigoare privind siguranta alimentara.
Produsele servite trebuie sa fie preparate in ziua servirii, in conditii corespunzatoare si

sa nu contina ingrediente alterate sau expirate.

Meniurile propuse trebuie sa fie echilibrate nutritional si sa reflecte o diversitate
rezonabild. Tn acest sens, nu se acceptd repetarea aceluiasi meniu de mai mult de doud ori pe
parcursul celor 4 zile ale evenimentului.

Prestatorul va trebui sa aiba capacitatea de a asigura servirea pranzului si a cinel pentru
un numar de 400 de persoane, servirea mesei realizandu-se In maximum 4 transe a cite 100 de
participanti pentru fiecare masa. Receptia serviciilor se face zilnic, pe bazd de proces-verbal
semnat de reprezentantu! desemnat al beneficiarului.

Termenul de plata este de 30 zile de la semnarea, fara obiectiuni, de catre Comisia de
receptie, a notei de receptie si constatare diferente, pe baza facturii fiscate care insoteste marfa,
emise de furnizor.

Furnizorul se obligé sa mentind oferta pe o perioada de 30 de zile. Plata se va face in lei cu
0O.P. prin Trezorerie.

Responsabil proiect,
Asist, Univ. Drd. Theodor-Radu Grumeza




